Menu du 1 juillet au 2 aout 2024

Pasteque Salade aux 2 fromages 5 __ Péche au thon 4+1
Steack de veau Saucisse de Toulouse @ Filet meuniere 4
Ecrasé de légumes verts Haricots beurre . Riz pilaff
Petits suisses 5 Gateau basque Fruits de saison

Nectarine pain/nutella
Biscuits

pain/kiri

Salade mais/palmier 13

Salade nicoise 1+4 Saucisson a l'ail

Jambon grillé Parmentier de canard Steack grillé
Petits pois Fhk Ratatouille
Mont blanc caramel 5 EE Purée de pommes/abricots Yaourt aromatisé

Pain , chocolat chocolatine Barre de céréales/jus de fruits

Tomates ciboulette ~ Concombres/mais 11 Rillette de sardines 4
Escalope de porc tex mex ﬂ@ Ro6ti de dinde braisé Galette sarazin au jambon 5

Nouilles au beurre 3 " Poélée campagnarde Fkk

Mousse chocolat 5 Tarte aux pommes 3 F blanc/ confiture de lait 5

pain /nutella Fruits de saison pain/ confiture

Cake jus de fruits

Gaspacho Andalou Taboulé 3 _ Péche au thon 4+1+11
Poulet paprika g@ Steack haché @@ Escalope de porc persillée
Carottes persillées - Poélée campagnarde Pommes sautées
5 Liegeois vanille Fruits de saison 5 Vache qui rit, glace 5
3 Pain, pate a tartiner 2 Muffins 3+5 Yaourts a boire 5 @
jus de pommes jus de fruits Pommes .

Melon
Cheese burger
Frites
Glace 5

Chocolatine

(Eufs mayonnaise 1
Brandade de morue 4+5

Salade verte

Carottes rapées
Colin a la Bordelaise 4

Flan patissier 3+5+1
compote de pomme/cake

Melon vert
Moules
Frites
Comté,Salade de fruits

Jus de pommes
Pain/fromage

Riz safrané =14

Suisses fruités 5

Beignet

Salade noix/croutons 1 Rosette Lyonnaise A‘ Melon (Eufs vinaigrette 1 Betteraves vinaigrette
Chipolatas g@ Fricassé de poulet Lyonnaise ]m/ Escalope de veau panée 1 R6ti de beeuf froid mayonnaise 1 Filet lieu meuniere 4
Purée5 "= Gratin de pdt au cantal 5 Haricots beurre m chips Semoule parfumee
5 Samos,Abricots St nectaire, Fruits Mousse chocolat 2+5 ~ Fruits de saison Velouté fruix 5
Fruits de saison Pain,chocolat 2+3 Brownies pick et croc Compote de pommes
sablés des flandres 3 Jus de raisins Jus de fruits Jus de pommes Madeleine 3
produit bio 3 poisson frais N B euts - arachide
m *aﬁh? \:.:.:i/ viande bovine frangaise 2 fruits & coques E] celeris
7_7 e 3 gluten 10 sesame
menu vegetarien m label rouge g@ "i"___t,? volaille frangaise = poisson 11 movtarde
-’ m_— s lait 12 soja
[=] crustaces 13 sulfite
I'ensemble des plats servis sont succeptibles de contenir des traces d'allergenes - ollusgu oo 14 lapin

Seuls les ingrédients allergenes pouvant entrer dans la composition des plats sont mentionnés sur le menu
*pour les regimes sans porc le plat de base est remplacé par des ceufs ou cordon bleu m

Les menus sont succeptibles de variés selon nos approvisionements pain bio servi tous les jours
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